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CRIANZA:

VARIEDADES BARRICA ROBLE AMERICANO Y
97% TEMPRANILLO FRANCES 25 MESES

GRAN RESER\/A 2016 3% MAZUELO BOTELLA 36 MESES

VINEDOS
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RIOJA ALTA (HARO, VILLALBA, FONCEA Y CENICERO) 40 ANOS ARCILLOSO-CALCARED

VARIEDADES:
97% Tempranillo y 3% Mazuelo.

VINEDO:
El Tempranillo procedente de vinedos de mas de 40 anos, seleccionados en la
zona de Rioja Alta (Haro, Villalba, Foncea) y la variedad Mazuelo procede de
Cenicero.

CLIMATOLOGIA:

Un invierno himedo y frio dio paso a una primavera calida que favorecié un
6ptimo desarrollo del ciclo vegetativo. Las excepcionales condiciones del vifiedo
permitieron una maduracién temprana y una vendimia previa al periodo de
lluvias. El fruto mostro una alta carga tanico con alta intensidad aromatica.

ELABORACION:

Fermentacion en depdsitos de acero inoxidable bajo temperatura controlada
con maceracion prolongada para asegurar una adecuada extraccion de todo el
potencial aromatico y de los taninos.

CRIANZA:
Enbarricas de roble americanoy francés durante 25 meses, seguido de 36 meses
en botella.

NOTAS DE CATA:

Intensa capa de color rojo granate conribete rubi. Nariz intensa con notas a fruta
negra madura, higo y toques a fruta pasa entremezcladas con notas intensas
especiadas y ahumadas. En boca es un vino armonioso, equilibrado, marcado por
un tanino amable que nos lleva a una retronasal larga que nos refuerza el aroma
de fruta maduray especias.

ACOMPANA A:

Todo tipo de carnes especiadas, guisos y caza, asi como quesos.

SERVIR entre17y19°C.

LA SABIDURIA QUE OTORGA EL TIEMPO

DATOS ANALITICOS AT..5.25
14.0% G.A. (%VOL) (G/L AC. TARTARICO)

AV 0.67
(6/L AC. ACETICO)

PH: 3.56 [PT: 60 IC: 10.09




